BISTRONOMIE
& VINS CHOISIS

MENU DU JOUR

Entrées
Royale de carottes des sables au curry,
haddock fumé, pickles de kumqguats & émulsion parfumée au thym.
ou
Salade de pommes de terre,
yaourt grec a la ciboulette, échalotes confites & copeaux de scamorza .
ou
CEuf du Clos Mally facon Meurette,
garniture bourguignonne, crémeux de champignons, lardons, jus de boeuf corsé,
& mouillettes.

Plats
Kefta de boeuf,
coriandre, oignons, citronnelle, boulgour aux petits légumes & émulsion curcuma.
ou
Fettuccine cacio e pepe,
liées au jaune d’ceuf, poivre de voastiperifery, parmesan & pecorino.

Desserts
Rocher a la vanille et chocolat « Mbo6 » 71% de la Maison Weiss,
glacage croquant noix de cajou & glace café.
ou
Choux chantilly,
caramel infusé au rhum Diplomatico & glace a la feve de tonka.
ou
Affogato,
creme glacée a la vanille Tahitensis, expresso & boudoirs.

26€ « Entrée, Plat et Dessert
24€ « Entrée et Plat ou Plat et Dessert

Du Mardi au Vendredi, au déjeuner uniquement

PRIX EN EUROS NETS TTC / TOUTES NOS VIANDES SONT D'ORIGINE FRANGAISE




