BISTRONOMIE
& VINS CHOISIS

MENU DU JOUR

Entrées
Terrine de campagne,

chutney a la graine de moutarde, condiment raifort & brioche snackée.

ou

Raviole de pommes de terre - munster AOP,

fondue de poireaux & émulsion a la biére IPA de la Brasserie des Sagnes.

ou

CEuf du Clos Mally facon Meurette,
garniture bourguignonne, crémeux de champignons, lardons, jus de boeuf corsé,
& mouillettes.

Plats
Porcelet d’Auvergne farci de la téte aux pieds,
textures de courge butternut & jus a I'orange.
ou
Pad thai,
nouilles de riz, légumes sautés, cébette, noix de cajou & sauce soja-miel.

Desserts
Tartelette,
fond de tarte chocolat, crémeux aux fruits exotiques, chantilly noix de coco,
& glace au lait d’amande.
ou
Crumble aux pommes caramélisées,
amandes & glace a la feve de tonka.
ou
Affogato,
creme glacée a la vanille Tahitensis, expresso & boudoirs.

26€ « Entrée, Plat et Dessert
24€ « Entrée et Plat ou Plat et Dessert

Du Mardi au Vendredi, au déjeuner uniquement

PRIX EN EUROS NETS TTC / TOUTES NOS VIANDES SONT D'ORIGINE FRANGAISE




