
	

	
	

	

	
Entrées	

Terrine	de	campagne,	
chutney	à	la	graine	de	moutarde,	condiment	raifort	&	brioche	snackée.	

ou	
Raviole	de	pommes	de	terre	-	munster	AOP,		

fondue	de	poireaux	&	émulsion	à	la	bière	IPA	de	la	Brasserie	des	Sagnes.	
ou	

Œuf	du	Clos	Mally	façon	Meurette,	
garniture	bourguignonne,	crémeux	de	champignons,	lardons,	jus	de	bœuf	corsé,		

&	mouillettes.	
	

Plats	
Porcelet	d’Auvergne	farci	de	la	tête	aux	pieds,		
textures	de	courge	butternut	&	jus	à	l’orange.	

ou	
Pad	thaï,	

nouilles	de	riz,	légumes	sautés,	cébette,	noix	de	cajou	&	sauce	soja-miel.	
	

Desserts	
Tartelette,	

fond	de	tarte	chocolat,	crémeux	aux	fruits	exotiques,	chantilly	noix	de	coco,	
&	glace	au	lait	d’amande.	

ou	
Crumble	aux	pommes	caramélisées,		
amandes	&	glace	à	la	fève	de	tonka.	

ou	
Affogato,	

crème	glacée	à	la	vanille	Tahitensis,	expresso	&	boudoirs.	


