BISTRONOMIE
& VINS CHOISIS

MENU DU JOUR

Entrées
Notre saucisson brioché,
éclats de pistaches, sucrine braisée & jus au porto.

ou

Grilled cheese au Cantal entre-deux,

& coleslaw assaisonné d’'une mayonnaise au curry madras.

ou

CEuf du Clos Mally facon Meurette,

garniture bourguignonne, crémeux de champignons, lardons, jus de boeuf corsé,
& mouillettes.

Plats
Pressé de paleron de boeuf,
pomme purée infusée au foin & sauce vigneronne.
ou
Chou-fleur r6ti aux épices,
fromage grec parfumé au paprika fumé, citron confit, pikles, éclats de noisettes,
& émulsion a I'huile de noix de I'huilerie de Vensat.

Desserts
Fondant au chocolat,
creme anglaise a la feve de tonka & creme glacée au lait d’amande.
ou
Tarte citron meringuée,
pate sablée crémeux citron, meringue italienne & glace maison.

ou

Affogato,

creme glacée a la vanille Tahitensis, expresso & boudoirs.

26€ « Entrée, Plat et Dessert
24€ « Entrée et Plat ou Plat et Dessert

Du Mardi au Vendredi, au déjeuner uniquement

PRIX EN EUROS NETS TTC / TOUTES NOS VIANDES SONT D'ORIGINE FRANGAISE




