BISTRONOMIE
& VINS CHOISIS

MENU DU JOUR

Entrées
Raviole de chevre frais, poireaux a I’étuvée, pomme granny-smith,
& bouillon d’oignons doux.
ou
Pulled pork,
brioche maison, gel pimenté, pickles & jeunes pousses.
ou
CEuf du Clos Mally facon Meurette,
garniture bourguignonne, crémeux de champignons, lardons, jus de boeuf corsé,
& mouillettes.

Plats
Carbonnade de boeuf de Lozere a la biere ambrée,
& gratin Dauphinois.
ou
Tagliatelles de carottes des sables,
Mimolette, granola & émulsion au cumin.

Desserts
Tarte aux pommes,
& glace pain d’épices.
ou
Riz au lait a I'orge malté,
& glace fromage blanc.
ou
Affogato,
creme glacée a la vanille Tahitensis, expresso & boudoirs.

26€ « Entrée, Plat et Dessert
24€ « Entrée et Plat ou Plat et Dessert

Du Mardi au Vendredi, au déjeuner uniquement

PRIX EN EUROS NETS TTC / TOUTES NOS VIANDES SONT D'ORIGINE FRANGAISE




