BISTRONOMIE
& VINS CHOISIS

MENU DU JOUR

Entrées

Beignet de champignon Portobello,

cervelle de Canut & jeunes pousses.
ou

Salade de lentilles Vertes du Puy,
saucisse de Morteau, creme prise au bleu de la Mémé, pickles & vinaigrette a I’échalotes.

ou

CEuf du Clos Mally facon Meurette,

garniture bourguignonne, crémeux de champignons, lardons, jus de boeuf corsé,
& mouillettes.

Plats
Sauté d’épaule de porc Label Rouge au caramel,
nouilles sautées, pousses de soja, cébettes, julienne de carottes et shiitake & choux pluriels.
ou
Cocotte de gnocchi a la farine de chataigne,
copeaux de cheddar maturé, poires & noix.

Desserts
Shortbread,
ganache chocolat « Maohé » 43% de la Maison Weiss, caramel mou, & sorbet kalamansi.
ou
Nonnette aux épices,
marmelade de kumquat, crémeux citron, fine meringue & glace pain d’épices.

ou

Affogato,

creme glacée a la vanille Tahitensis, expresso & boudoirs.

26€ « Entrée, Plat et Dessert
24€ « Entrée et Plat ou Plat et Dessert

Du Mardi au Vendredi, au déjeuner uniquement

PRIX EN EUROS NETS TTC / TOUTES NOS VIANDES SONT D'ORIGINE FRANGAISE




