BISTRONOMIE
& VINS CHOISIS

MENU DU JOUR

Entrées
Quiche Loraine,
Comté, Cheddar,
& pousses de moutarde.
ou
(Euf mollet-moelleux du Clos Mally fagon Florentine,
épinards, crumble de parmesan,
& sauce Mornay.

Plats
Tajine d’agneau de Lozere confit au citron,
raz el-hanout, curry madras, carottes et navets glacés,
& semoule.
ou
Chow Mein,
nouilles aux oeufs sautées, shiitaké, pousses de soja, choux Pakchoi,

oignons nouveaux, noix de cajou torréfiées,
& sauce soja parfumée a I'huile de sésame.

Desserts
Tarte chocolat Li-Chu 64% de la maison Weiss,
spoom café, grué de cacao caramélisé,
& glace moka.
ou
Riz au lait parfumé a la vanille Tahitensis - feve de Tonka,
sablé Breton

& glace maison.

24€ « Entrée, Plat et Dessert
22€ « Entrée et Plat ou Plat et Dessert

Du Mardi au Vendredi, au déjeuner uniquement

PRIX EN EUROS NETS TTC / TOUTES NOS VIANDES SONT D'ORIGINE FRANCAISE




