Menu Bistrot B2K6

GOURMANDISE

Célerisotto au Chorizo & Pecorino /
Textures de Radis. 18€

Ou

L’Cuf Parfait de la Ferme de Léa /
Lentilles Blondes de la Planeze, Tuile de Sarasin
& Emulsion de Haddock Fumé. 17€

A 4
Pain de Brochet aux Herbes /

Textures de Choux,
& Sauce Poulette au Curry. 22€

Ou

Tranche Epaisse de Carré de Cochon Label Rouge,
Fermier d’Auvergne /
Carottes Fanes au Sirop d’Erable,
Jus Corsé & Pesto de Coriandre-Pistache. 22€

Poire Pochée /
Spoom Chocolat « Oricao » 58%
de la Maison Weiss,
& Creme Glacée a la Feve de Tonka. 9€

Ou

Grenoblois au Rhum /
Mousse de Chevre Frais, Caramel Beurre-Saleé,
& Creme Glacée au Miel. 9€

MENU: 34€
Suppl. fromage: 6€

Nous réalisons une cuisine de marché.
Certains produits de notre carte et menus peuvent venir a manquer.
Toutes les viandes bovines proposées sont d’origine francaise.

La liste des allergenes est disponible sur demande.



Menu Bistrot B2Ké6

Luxure...

Raviole Ouverte
de Cuisse de Canette et Foie Gras /
Noisettes & Consommé de Canard au Thym. 22€
Ou
Vol au Vent aux Escargots de Murailles /
Sot-L’Y-Laisse, et Quenelle de Volaille,
& Emulsion Persil. 22€

Dos de Skrel de Norvege /
Bourride de Pommes de Terre Cuites au Safran,
Coquillages, Salicorne, Algues Wakame,
& Jus d’Etrilles. 25€
Ou

Longe de Veau de Lozere
Cuite a Basse Température /
Parmentier de Panais
Au Petit Epeautre et Champignons,
& Jus Parfume au Cafe. 27€

Assiette de Fromages /
Sélectionnés par Serge Salaire. 8€
Crémeux Bergamote /

Sablée Breton, Spoom Fromage Blanc,
Gel Verveine,

& Sorbet Citron. 10€
Ou
Entremet au Chocolat « Oryola » 30%
de la Maison Weiss /

Fruit de la Passion
& Son Sorbet. 10€

MENU 4 Touches: 46€
Entrée / Poisson (ou) Viande / Fromage / Dessert

MENU 5 Touches: 55€
Entrée / Poisson / Viande / Fromage / Dessert

Nous réalisons une cuisine de marché.
Certains produits de notre carte et menus peuvent venir a manquer.

Toutes les viandes bovines proposées sont d’origine francaise.



La liste des allergenes est disponible sur demande.



