
Menu Bistrot B2K6 

 

Gourmandise… 
Dos de Saumon Confit à 50°C / 
Pana Cota Chou-Fleur, Pickles  
& Copeaux de Cacahuètes. 18€ 

 

Ou 
 

L’Oeuf de la Ferme de Léa Cuit à 63°C /  
Cocotte de Gnocchi de Potimarron,  

& Spoom de Vieux Gouda. 17€ 
 

½ 
 

Dos de Sandre Rôti sur Peau / 
Millefeuille Parmentier, Noisettes Fumées, 

& Jus de Volaille. 22€ 
 

Ou 
 

Canon de Cochon Fermier Confit au Foin /  
Légumes d’Hiver, Condiment Figues-Noix, 

& Jus Grassouillet. 22€ 
 

½ 
 

Tatin de Coings Pochés aux Épices/ 
& Sorbet Fromage Blanc-Thym. 9€ 

 

Ou 
 

Notre Île Flottante / 
Crème Anglaise au Miel de Châtaignier, 

Sauce Caramel-Whisky, 
& Glace aux Marrons. 9€ 

 
 
 
 

MENU: 33€ 
Suppl. fromage: 6€ 

	

 

Nous réalisons une cuisine de marché.  

Certains produits de notre carte et menus peuvent venir à manquer.  

Toutes les viandes bovines proposées sont d’origine française. 

La liste des allergènes est disponible sur demande. 

 



Menu Bistrot B2K6 

Luxure… 
 

Tartelette de Riz de Veau Braisés  
Aux Châtaignes & Champignons / 

Parfums de Café,  
& Espuma Beurre Noisette de Cèpes. 22€ 

 

Ou 
 

Queues de Langoustines Rôties / 
Pain de Mais Snacké, Compoté Pomme Granny-Curry, 

& Emulsion Crustacés. 22€ 
 

½ 
 

Noix de Saint-Jacques Des Côtes Bretonnes Rôties / 
Textures de Salade d’Hiver, 

& Anguille Fumée. 25€ 
 

Ou 
, 
 

Suprême de Pintade Fermière d’Auvergne / 
Pain d’Abats à la Saucisse de Morteau Snacké,  
Échalotes Confites, Tronçons de Poireaux, 

& Jus d’un Salmi. 27€ 
 

½ 
 

Assiette de Fromages / 
Sélectionnés par Serges Salaire. 8€ 

½ 
Palet Croustillant au Chocolat Oricao De la Maison Weiss 58% /  

Crémeux Avocat, 
& Sorbet Kalamansi. 10€ 

G 

Ou 
 

Poires Pochées et Rôties Façon Banoffee Pie/  
Crumble au Noix de Pécan Caramélisées,  

Spoom Dulce de Leche, 
& Sorbet Poire. 10€ 

 
 

 
 
 

MENU 4 Touches: 46€ 
 

Entrée / Poisson (ou) Viande / Fromage / Dessert 
 

MENU 5 Touches: 55€ 
Entrée / Poisson / Viande / Fromage / Dessert 

 
 

 
Nous réalisons une cuisine de marché.  

Certains produits de notre carte et menus peuvent venir à manquer.  

Toutes les viandes bovines proposées sont d’origine française. 

La liste des allergènes est disponible sur demande. 


